《绿色食品 两广地区沙田柚生产操作规程》
团体标准编制说明
本标准严格按照 GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第 1 部分：标准化文件的结构和起草规则》要求编制，立足广东、广西地区自然生态条件和沙田柚产业发展实际，规范绿色食品沙田柚全流程生产操作，强化各环节质量管控与绿色生产要求，为两广地区绿色食品沙田柚产业标准化、规范化、绿色化发展提供科学的技术支撑和统一的标准依据。
一、团体标准的制定背景
两广地区是我国沙田柚的核心优势产区，沙田柚产业是当地农业特色支柱产业，对推动乡村产业振兴、促进农民增收致富、提升区域农产品竞争力具有重要意义。随着居民消费升级和食品安全意识的不断提高，市场对绿色、安全、优质、特色的沙田柚产品需求持续攀升，发展绿色食品沙田柚生产成为践行农业绿色发展理念、提升沙田柚产业附加值、满足市场高品质需求的必然选择。
经调研论证，当前两广地区沙田柚生产虽已形成一定产业规模和种植基础，但生产过程中仍存在产地环境管控缺乏统一规范、品种选择与区域生态适配性优化不足、田间管理技术参差不齐、病虫害绿色防治技术应用不规范、花果管理精细化程度低、采后处理与贮藏环节品质把控薄弱等问题，且缺乏针对两广地区气候、土壤特点的绿色食品沙田柚专项生产操作规程，在生产实际中制约了绿色食品沙田柚产品的供给能力和产业高质量发展。
为解决上述问题，中国绿色食品发展中心、广东省农产品质量安全中心、广西壮族自治区绿色食品发展站等单位，依据《绿色食品 产地环境质量》《绿色食品 农药使用准则》《绿色食品 肥料使用准则》等国家绿色食品系列标准，结合两广地区沙田柚多年绿色生产实践经验，采用全过程控制要求，总结制定绿色食品沙田柚生产全流程关键技术操作规程。本规程突出绿色食品质量标准核心要求，强化生产操作的可操作性和落地性，对各环节关键控制点建立标准化操作规范，有效提升标准的实用性和推广性，为两广地区沙田柚种植主体、农业技术推广部门提供具体生产指导，助力区域沙田柚产业向绿色、品牌化、高质量方向发展。
二、团体标准的任务来源、起草单位、起草人
（一）任务来源
为贯彻《水果优质化发展推进工作方案》《关于践行大食物观构建多元化食物供给体系的意见》《促进农产品消费实施方案》等文件要求，落实粤桂两地农业特色产业发展部署，健全岭南特色水果全产业链标准体系，推动两广地区农产品 “三品一标” 建设，提升沙田柚产品质量和市场核心竞争力。由中国绿色食品发展中心牵头提出《两广地区 绿色食品沙田柚生产操作规程》团体标准编制意向，联合粤桂两地绿色食品管理、农业科研、农产品检测、果树研究等单位，组织行业专家开展标准编制工作，旨在为两广地区绿色食品沙田柚生产提供统一、科学、适用的操作规范。
（二）起草单位
*
（三）主要起草人
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三、团体标准的编制情况
（一）文献收集和调研
1.系统查阅《柑桔苗木产地检疫规程》《绿色食品 产地环境质量》《绿色食品 农药使用准则》《绿色食品 柑橘类水果》等国家、行业现行标准，以及沙田柚栽培、绿色食品生产管理、果树病虫害绿色防治等相关技术文献，为标准编制奠定坚实的理论和标准依据。
2.严格依据《绿色食品 农药使用准则》《绿色食品 肥料使用准则》《绿色食品 包装通用准则》等核心标准，完善绿色食品沙田柚生产的投入品使用、包装贮藏、质量管控等要求，确保与国家绿色食品标准体系协调一致。
3.深入两广地区沙田柚主产区开展实地调研，走访种植合作社、龙头企业、种植大户等生产主体，收集生产实际中的技术应用、操作流程、关键管控点等一手资料，分析两广地区气候、土壤条件下沙田柚生产的特点、难点及需求，总结先进的绿色生产经验和技术模式，确保标准内容贴合生产实际、兼具针对性和实用性。
（二）工作过程
本团体标准的制定严格遵循标准编制规范，先后经过标准起草组成立、资料收集编写、标准研讨、内部修改完善、公开征求意见、专家评审等关键环节，具体工作过程如下：
1.成立起草组，统筹推进工作：由各起草单位抽调绿色食品管理、沙田柚栽培、农产品质量检测、标准化研究等领域的专家，组建标准起草工作组，明确各成员的工作内容、任务分工和进度计划，统筹推进标准编制各项工作。
2.资料收集与分析，奠定编制基础：起草工作组全面收集国家及行业相关标准、政策文件、科研成果和生产实践资料，结合两广地区沙田柚生产调研情况，对资料进行系统梳理、分析和总结，为标准提纲制定和内容编写提供坚实支撑。
3.拟定标准初稿，开展内部研讨：在资料分析和实地调研的基础上，起草工作组确定标准的编制框架、核心内容和技术指标，拟定《两广地区 绿色食品沙田柚生产操作规程》团体标准初稿。组织起草组内部多次研讨，对初稿的结构、内容、技术指标等进行反复修改和完善，形成标准征求意见稿。
4.广泛征求意见，修改完善文稿：将标准征求意见稿发送至沙田柚生产科研、教学、推广、生产经营等相关单位和行业专家，广泛征求粤桂两地农业主管部门、种植主体的意见和建议。对收集到的意见进行分类整理、分析研究，结合生产实际情况对标准内容进行修改、补充和完善，形成标准送审稿。
5.专家评审，最终定稿：组织召开标准评审会，邀请绿色食品管理、沙田柚栽培、农产品质量安全、标准化等领域的专家对标准送审稿进行评审。根据专家评审意见，对标准进行最终修改和完善，形成标准终审稿。
中国绿色食品协会在协会官网、全国团体标准信息平台公开《两广地区 绿色食品沙田柚生产操作规程》团体标准文稿，向社会公开征求意见。
四、团体标准的编制原则与主要内容
（一）编制原则
1.合规性原则：本标准严格遵循《中华人民共和国农产品质量安全法》《中华人民共和国食品安全法》等法律法规，所有技术指标、操作要求均与《绿色食品 产地环境质量》（NY/T 391）、《绿色食品 农药使用准则》（NY/T 393）、《绿色食品 肥料使用准则》（NY/T 394）等现行国家、行业绿色食品标准保持协调一致，确保标准的合规性和权威性。
2.地域性原则：充分结合两广地区的气候、土壤特点，针对性制定产地环境、栽植管理、病虫害防治等操作要求，如适配两广地区的年平均气温、土壤 pH 值等产地指标，以及针对区域病虫害发生特点的绿色防治方案，确保标准适配两广地区沙田柚生产实际。
3.科学性原则：依据沙田柚绿色生产的科研成果、田间生产实录和多年实践经验，科学确定生产各环节的关键技术参数，如栽植密度、氮磷钾施肥比例、花果疏留比例、果实套袋与摘袋时间等，确保标准内容的科学性和合理性。
4.适用性原则：标准内容覆盖绿色食品沙田柚生产从产地环境、品种选择、栽植，到田间管理、整形修剪、花果管理、病虫害防治、采收、生产废弃物处理、储藏及生产档案管理的全流程，明确各环节的关键控制点和具体操作要求，语言简洁、条理清晰，便于基层种植主体和农业技术人员理解、执行和推广，确保标准的实用性和可操作性。
5.绿色性原则：始终坚持 “绿色、生态、安全” 的生产理念，突出产地环境保护、绿色投入品管控、病虫害 “预防为主，综合防治”、生产废弃物无害化处理等要求，推广生草栽培、水肥一体化、生物防治等绿色技术，减少农业面源污染，保护果园生态环境，实现沙田柚生产的绿色可持续发展。
5.必要性原则：标准编写过程中仅使用农业果树生产中的专有名词，对必要术语结合沙田柚生产特点进行明确界定，不增添不必要的术语和内容，确保标准结构简洁、重点突出。
（二）主要内容
本标准规定了两广地区绿色食品沙田柚的产地环境、品种选择、栽植、田间管理、整形修剪、花果管理、病虫害防治、采收、生产废弃物的处理、储藏及生产档案管理，适用于广东、广西的绿色食品沙田柚生产，核心内容包括以下十一个方面：
1.范围：明确标准的适用区域为广东、广西两广地区，规范内容覆盖绿色食品沙田柚生产全流程，界定了标准的应用边界。
2.规范性引用文件：列出标准编制和实施过程中所引用的国家、行业现行有效标准，涵盖柑桔苗木检疫、苗木质量、水土保持、绿色食品产地环境、农药使用、肥料使用、柑橘类水果、绿色食品包装与贮运等方面，确保标准内容的规范性和衔接性。
3.产地环境：从气候条件、土壤条件、环境质量、园地规划四个方面明确要求，规定年平均气温、土壤质地、有机质含量等核心指标，要求产地避开污染源并设置缓冲带，结合地形规定栽植方式和水土保持要求，确保产地环境符合绿色食品生产标准。
4.品种选择：要求选择适宜两广地区生长、优质丰产且抗病抗逆性强的沙田柚品种，明确宜选用酸柚作为砧木，确保品种与区域生态条件相适配。
5.栽植：明确苗木质量需符合国家嫁接苗标准且经检疫，规定秋植、春植的适宜时间和栽植密度；详细规范植穴准备、授粉树配植、定植方法等操作要求，特别提出 5%~8% 的授粉树配置比例，保障沙田柚授粉坐果。
6.田间管理：涵盖土壤管理、施肥、水分管理三大核心内容，规定幼树和结果树的深翻扩穴方法，推荐豆科作物、绿肥的间作与生草模式；明确以有机肥为主、减控化肥的施肥原则，区分幼树和结果树的施肥比例、施肥时期及方法；提出关键生育期的灌溉要求和多雨季节的排水措施，确保田间管理标准化。
7.整形修剪：明确培育自然开心形为主、自然圆头形为辅的树冠整形要求，分幼树期、初结果期、盛果期制定差异化的修剪方法，规定冬剪、夏剪的时间和操作要点，通过整形修剪保障树冠通风透光、树势健壮。
8.花果管理：作为沙田柚生产的特色关键环节，制定促花、疏花、授粉、疏果、保花保果、果实套袋的全流程操作要求，明确花果比 5:1、叶果比 120~180:1 的核心参数，推荐果园放蜂 + 人工异花授粉的授粉方式，规范套袋时间和纸袋选择，提升果实品质和商品率。
9.病虫害防治：确立 “预防为主、综合防治，农业、物理、生物防治为主，化学防治为辅” 的原则，明确黄龙病、疮痂病、螨类、柑橘木虱等主要病虫害的防治措施，严格规范植物检疫、农业防治、物理防治、生物防治的操作要求，同时给出化学防治的推荐农药、使用剂量和安全间隔期，确保病虫害防治绿色、安全、有效。
10.采收：规定立冬前后的适宜采收时期和采收天气禁忌，规范 “两剪法” 的人工采收操作方法，提出采后分级、防腐保鲜处理的具体要求，确保采收环节不影响果实品质，符合绿色食品质量标准。
11.生产废弃物处理、储藏及生产档案管理：要求对落叶落果、农膜、农药包装物等生产废弃物进行资源化利用或无害化处理；明确包装、储藏、运输需符合绿色食品相关标准，规定冷库冷藏的温度、湿度等指标；要求建立完整的生产档案，详细记录生产各环节情况并保存 3 年以上，实现产品质量可追溯。
此外，本标准设置资料性附录，给出两广地区绿色食品沙田柚生产主要病虫害防治推荐农药使用方案，明确防治对象、防治时期、农药名称、使用剂量、施药方法和安全间隔期，为病虫害绿色化学防治提供具体、可操作的技术指导。
五、采用国际标准和国外先进标准的程度，以及与国际、国外同类标准水平的对比情况
本标准主要依据我国绿色食品标准体系和赣南湘南桂北地区脐橙生产实际编制，未涉及国际标准和国外先进标准的采标情况。
六、标准涉及的相关知识产权情况
无。
七、与现行有关法律法规和强制性标准的关系
无。
八、重大分歧意见的处理经过和依据
无。

标准起草组
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