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绿色食品 渤海湾地区葡萄生产操作规程
1 范围
[bookmark: _Hlk172796474][bookmark: _Hlk224907884]本文件规定了环渤海湾地区绿色食品葡萄生产的产地环境、苗木选择、园地规划与定植、田间管理、病虫害防治、采收、清园、生产废弃物处理、储藏与运输和生产档案管理。
本文件适用于北京、天津、河北、辽宁、山东的绿色食品葡萄的生产。
2 规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 19341 	育果袋纸
NY/T 391  	绿色食品产地环境质量
NY/T 393  	绿色食品农药使用准则
NY/T 394  	绿色食品肥料使用准则
NY/T 844  	绿色食品温带水果
NY/T658 	绿色食品包装通用准则
[bookmark: _Hlk224910703]NY/T1056 	绿色食品储藏运输准则
NY 469  	葡萄苗木
SC/T9001  	人造冰
3 [bookmark: OLE_LINK17]产地环境
产地环境条件应符合NY/T 391的规定。产地应选择在生态条件良好、清洁、无污染，具有可持续生产能力的农业生产区域。园地尽量选择平地，以便于机械化作业；园地坡度大于20%时，要沿坡地等高线修建梯地。选择土层深厚、排水良好的砾质壤土或沙质壤土；pH6.0～pH8.0；含盐量不超过0.18%。本区域除山东部分产区可以种植极晚熟葡萄品种外，其它地区早、中、晚熟葡萄品种均可种植。
4 [bookmark: _Hlk172796677]苗木选择
4.1苗木选择原则
苗木选择应符合NY 469的规定。建议全部使用一、二级苗、脱毒苗、无病毒苗。
4.2品种选用
规模较大的老产区以红地球、巨峰等葡萄品种为主；具有地方特色的产区以玫瑰香、龙眼、白牛奶等特色葡萄品种为主；新产区推荐选择夏黑、金手指、阳光玫瑰、巨玫瑰、“瑞都”系列品种、 “光”系列品种、 “沈农”系列品种等葡萄优新品种。

5   园地规划与定植

5.1 园地规划
果园主干路贯穿全园，路宽4.0m～6.0m，园内作业道3.0m～4.0m，上水渠设在作业道一侧。田面两侧设置排水沟，使园区雨季地下水位控制在0.6m以下。空旷地区果园排水沟外侧需设防护林，以乔木为主，植树2行。葡萄定植前进行翻耕，深度15cm～20cm；来年春季挖定植沟，沟深0.6m～0.8m、宽0.8m～1.0m；施腐熟有机肥3000kg/亩～5000kg/亩，施生物菌肥150kg/亩～200kg/亩。
5.2架材与架式
5.2.1架材
5.2.1.1水泥柱或石柱
角柱粗15 cm×15cm、长3.0m～3.5 m。边柱粗10 cm×12cm、长2.5m～3.0 m。中柱粗8.0cm～10.0cm×10.0cm、长2.5m～2.8m。
5.2.1.2 镀锌钢管
角柱管3.0吋、长3.0m～3.5 m。边柱管2.5吋或3.0吋、长2.5m～3.0m，中柱管2.0吋或2.5吋、长2.5m～3.0m。需浇筑长×宽×厚为30cm×30cm×40cm混凝土，镀锌钢管地上30cm需涂防锈漆。
5.2.1.3 铁丝规格
10号（Φ3.25mm）、12号（Φ2.64mm)或14号(Φ2.00mm)铁丝或钢丝，镀锌。
5.2.2架式
根据园区的规模、地形、地势及种植模式使用、篱架、Y型架或倾斜水平棚架。
5.3定植
5.3.1定植时间
在春季地温稳定在12℃以上时定植。本区域由南向北于3月下旬至4月中旬定植。
5.3.2幼苗定植
苗木根系剪留15 cm，用3度～5 度石硫合剂或1%硫酸铜对苗木消毒，再用清水浸泡苗木根系12 h后栽植。栽苗时，开挖定植穴。苗木根系应自然伸展，向四周分布均匀。先填入部分土，轻轻提苗，使根与土壤密接。然后填土至与地面平，踏实灌透水，待水渗入后覆膜。
5.3.3苗期管理
新梢达0.8m～1.0m进行摘心。6月上旬立架，将枝蔓绑缚，根据架型培养树形。
5.4栽植密度
单臂篱架，株距0.8m～1.0m，行距2m，每亩定植333株～416株； Y型架，株距1.0m～1.5m，行距2.5m～3.0m，每亩定植178株～267株；倾斜水平棚架，株距1.5m～2.0m，行距2.5m～4.0m，每亩定植84株～178株。

6   田间管理

6.1水分
6.1.1 灌水
萌芽前和采收施有机肥后各灌一次水，土壤封冻前灌冻水，其它灌水时间根据浆果生长期视土壤含水量情况灵活掌握。建议果园配套水肥一体化系统。
6.1.2 排水
视地下水位高度排水，平时控制在0.8m以下，雨季控制在0.6m下。
6.2施肥
[bookmark: _Toc493812360]6.2.1肥料选择与使用
肥料选择使用应符合NY/T394的规定。
6.2.2 开花前施肥
葡萄开花前以氮素肥料为主，葡萄开花前1周左右要注意微量元素肥的使用。葡萄萌芽前根施三元复合肥（15-15-15），用量为10kg/亩～15kg/亩。新梢生长期根施尿素，用量为5kg/亩～10kg/亩。开花前10d～15d叶面喷施硼、锌肥保花，防止授粉不良、果粒畸形，用量为0.1 kg/亩～0.15 kg/亩。
6.2.3 采收前施肥
葡萄开花后至采收前，要减少氮素肥料的使用，增加钾肥和钙肥用量。葡萄第一次膨果期根施钾肥，用量为5kg/亩～10 kg/亩。葡萄转色期叶面喷施磷酸二氢钾，用量为0.1kg/亩～0.15kg/亩。葡萄第二次膨果期叶面喷施钙肥，用量为0.1kg/亩～0.15 kg/亩；根施钾肥，用量为5kg/亩～10kg/亩。
6.2.4 采收后施肥
葡萄采收后以复合肥和有机肥为主。葡萄采收后15d～20d，根施三元复合肥（15-15-15），用量为10kg/亩～15 kg/亩。葡萄落叶前30d～45d，开沟施有机肥，用量为3000kg/亩～4000 kg/亩。
6.3整形修剪
6.3.1 夏季修剪
葡萄萌芽后及时抹除多余的芽，一个芽眼萌发多个芽时留单芽，芽量大时，去除弱芽和晚萌发的芽。新梢长15 cm左右时定梢，新梢间隔为10cm～15cm。依据品种特性在开花前或开花期对主梢进行摘心，摘心叶片为正常成熟叶片面积1/3。顶端留一个延长副梢，依据架面空间进行摘心控制；及时引缚新梢，使新梢在架面均匀分布。依据品种适当留用副梢叶片，欧美种去除所有副梢；欧亚种去除果穗以下副梢，果穗以上副梢留1叶摘心。日烧严重的品种果穗附近副梢保留2～3片叶。及时去除卷须。以成熟果穗平均大小计算花序或果穗留用数量。以强枝多留，弱枝少留为原则疏花疏果。每亩留果量2500个～3500个，单穗重500g～750g，每亩产量1250kg～2000kg。
6.3.2冬季修剪
当地初霜冻后10天以内要完成果园冬季修剪。需要埋土的产区，冬季修剪后至土壤结冻前要埋土防寒，覆土厚度20cm～40cm，盖住所留枝条。埋土时将所有葡萄枝条都顺向一个方向，直接用土壤掩埋。不埋土的产区，要针对极端天气制定防寒预案。
6.4套袋与除袋
选择葡萄专用果袋，袋口有扎丝，袋底两侧各有一通气孔，规格与葡萄品种特性和穗形大小相适应。纸质果袋要符合GB/T 19341的规定，也可选择无纺布材质的果袋。葡萄花后20天～30天，生理落果后，本区域一般在6月中下旬进行。在晴天进行，避开早晨有露水和中午高温时段。如遇雨水，应在天晴天气稳定后2天～3天进行。黄色、白色或易着色品种可以带袋采收；着色差的品种可视着色情况于采收前7天～15天除袋。

7   病虫害防治

7.1病虫害防治的原则
应坚持“预防为主，综合防治”的原则，推广绿色防控技术，优先采用农业防治、物理防治和生物防治措施，配合使用化学防治措施。
7.2常见病虫害
葡萄主要病虫害：霜霉病、白粉病、炭疽病、灰霉病、白腐病、黑痘病、介壳虫、蚜虫等。
7.3防治措施
7.3.1农业防治
冬季埋土防寒前，刮掉葡萄枝蔓老皮，并集中深埋。
7.3.2物理防治
树干涂白：埋土防寒葡萄园春季出土后用生石灰进行树干涂白，设施栽培葡萄园冬季修剪后进行树干涂白。悬挂黄蓝沾板：果园内春季悬挂黄蓝沾板，可有效消灭蚜虫、介壳虫等害虫。诱虫灯：可利用害虫的驱光性，有效消灭鳞翅目、鞘翅目害虫。
7.3.3生物防治
利用瓢虫、食蚜蝇、螳螂等葡萄园害虫天敌消灭蚜虫、介壳虫等害虫。选用微生物源农药、植物源农药、矿物源农药等生物农药防治，防治方法参见附录A。
7.3.4化学防治
农药的使用应符合NY/T393的规定。常见病虫害防治方法参见附录A。
7.3.5病虫害防治的注意事项
遵循农业安全使用标准及农药合理使用准则。合理选择农药品种，做到对症下药。注意喷药时期，做到及时、适时。注意喷药时间和气温、风速，一般选择晴朗天的下午4时以后，气温不超过30℃，风速不超过3级的天气进行喷药。注意农药的交替使用，尽量避免连续使用一种农药或同剂型农药以免出现抗药性。两种或两种以上农药混合使用，要即混即用。混合要合理，如出现气泡、变色、沉淀等现象，应立即停止。酸性和碱性农药不能混用。采前60天禁止使用有毒和有残留的农药。

8   采收

果实发育充分、正常，具有适于市场货贮存要求的成熟度时即可采收，同时符合NY/T 844中对感官指标、理化指标和卫生指标的要求。人工采收并分级后按NY/T 658的标准进行包装。
8.1采收前的准备
采收前要准备果剪、果箱。果箱一般每箱装果2.5kg～10kg，防止压坏果粒。
8.2采收标准
葡萄浆果充分成熟，即有色品种充分表现出固有的品种色泽，黄白色品种的浆果变成果粒充分成熟后在晴天进行采收，略透明状态，可溶性固形物达到葡萄等级规定。
8.3采收的时间
在晴天无风或早晨露水干后进行，忌在雨天、雨后或炎热日照下采收。
8.4 采收的方法
用果剪在果穗基部把果炳剪下,轻放入果箱内，防止阳光直射暴晒灼伤，保持果粉完整，修整时将每穗中的青粒（有色品种）、小粒、病粒、虫果、损伤果等影响果品质量的果粒剪除。
8.5分级与包装
根据果粒大小，果穗大小、颜色等进行分级，严格按照分级规格进行包装。

9   清园

整形修剪后的带病枯枝落叶应及时清理出园，避免病菌交叉感染给健康植株。秋季落叶修剪后，及时清理落叶、枝蔓，可粉碎后直接旋耕入果园，也可集中堆肥发酵后再回填果园。落叶、枝条禁止焚烧。冬季埋土防寒前，刮掉老皮，并集中深埋，春季出土后萌芽前，喷3度～5度石硫合剂，消灭越冬病原菌和虫源。

10   生产废弃物处理

果实采收后应及时捡拾、除去田间农业固体废物，如农药化肥包装袋（瓶）、农膜等。避免这些废旧塑料散落在田间进入土壤，影响土壤内的物质、热量的传递和微生物的生长，防治土壤污染。

11   储藏与运输

11.1 储藏
 应按照NY/T1056标准要求安排储藏及运输。
11.1.1储藏环境与冷库消毒
冷库生产工作人员每年体检一次，发现传染病患者及时调离；库内外要专人清扫，保持干净整洁。库内使用不宜生锈的金属或木制工具，运输工具、垫木要定期消毒。预冷库在葡萄入库前一天温度调至0℃～-1℃，湿度≥95%。葡萄入库前3天～5天，对库房进行彻底消毒，具体方法：先用3g/m3～5g/m3高锰酸钾在库内进行全面消毒，再用10g/m3～20g/m3硫磺粉进行熏蒸消毒，10h～12h即可，然后打开风机及库门通风24h～48h。
11.1.2 储藏温度
预冷间库温调至0℃～-1℃。预冷时间的长短与包装重量及入库量有关，一般每次入库量不超过总库容的15%～20%，塑料包装4kg～5kg预冷7h～9h，6kg包装需预冷10h～12h；纸箱包装12h～13h。温度保持在-0.5℃～0.5℃。
11.1.3储藏期葡萄管理。
葡萄垛应放在100cm×100cm×15cm托盘上；侧面离开墙体20cm～30cm；离开墙顶50cm～100cm；同时垛与垛之间有10cm～20cm的空隙。储藏过程中要经常检查葡萄的储藏温度是否在±0.5℃，同时经常检查葡萄是否有霉变、腐烂、裂果、药害、冻害等危害，如有及时处理。
11.2防鼠工作
在库内外放置鼠饵，以两头剪开的塑料瓶或三角盒盛放，每15m2放置一个。
11.3运输
a.应根据葡萄品种、特性、运输季节、距离及储藏的要求选择不同的运输工具。
b.运输应专车专用，不应使用装载过化肥、农药、粪土及其他可能污染食品的物品而未经清污处理的运输工具运载葡萄。不应与化肥、农药等化学品及其他任何有害、有毒、有气味的物品一起运输。
c.运输工具在装载葡萄之前应清理干净，必须进行消毒灭菌，防治病虫害污染。
d.运输工具的铺垫物、遮盖物等应清洁、无毒、无害。
e. 运输过程中采取控温措施，定期检查车（船、箱）内温度以满足保持绿色食品品质所需的适宜温度。
f. 保鲜用冰应符合SC/T 9001的规定。
g. 装运前应进行食品质量检查，在食品、标签与单据三者相符合的情况下才能装运。
h. 运输过程中应轻装、轻卸、防止挤压和强烈震动。
i. 运输过程应有完整的档案记录，并保留相应的单据。

12   生产档案管理

建立绿色食品葡萄生产档案详，细记录葡萄产地环境条件、生产技术、肥水管理、病虫防治、采收时间、品种、等级等情况，并保存记录三年。










































附 录 A 
（资料性附录）
绿色食品 渤海湾地区葡萄生产主要病虫害防治推荐农药使用方案
表A.1 绿色食品 渤海湾地区葡萄生产主要病虫害防治推荐农药使用方案

[bookmark: OLE_LINK3]表A.1 绿色食品 渤海湾地区葡萄生产主要病虫害防治推荐农药使用方案
	防治对象
	防治时期
	农药名称
	使用剂量
（倍液）
	施药方法
	安全间隔期
天数

	霜霉病
	病害发生初期
	80%波尔多液可湿性粉剂
	300倍液～400倍液
	喷雾
	7-10天

	
	病害发生初期
	40%烯酰吗啉悬浮剂
	1600倍液～2000倍液
	喷雾
	21天

	
	病害发生初期
	80%代森锰锌可湿性粉剂
	600倍液～800倍液
	喷雾
	7-10天

	白粉病
	葡萄病菌侵染初期
	29%石硫合剂水剂
	6倍～9倍
	喷雾
	15天

	
	发病初期
	30%氟菌唑可湿性粉剂
	15g/亩～18g/亩
	喷雾
	7天

	
	发病初期
	30%氟环唑悬浮剂
	1600倍液～2300倍液
	喷雾
	30天

	炭疽病
	发病初期
	40%腈菌唑可湿性粉剂
	4000倍液～6000倍液
	喷雾
	10-15天

	
	发病初期
	0.3%苦参碱水剂
	500倍液～800倍液
	喷雾
	-

	
	发病前或发病初期
	16%多抗霉素可溶粒剂
	2500倍液～3000倍液
	喷雾
	14天

	灰霉病
	病害发病前或初期
	400克/升嘧霉胺悬浮剂
	1000倍液～1500倍液
	喷雾
	7天

	
	发病初期
	20%腐霉利悬浮剂
	400倍液～500倍液
	喷雾
	14天

	
	发病初期
	500克/升异菌脲悬浮剂
	750倍液～850倍液
	喷雾
	14天

	白腐病
	发病初期
	70%代森锰锌可湿性粉剂
	438倍液～700倍液
	喷雾
	28天

	
	病害发生前或初见零星病斑时
	250克/升嘧菌酯悬浮剂
	830倍液～1250倍液
	喷雾
	14天

	
	发病初期
	250克/升戊唑醇水乳剂
	2000倍液～3300倍液
	喷雾
	28天

	黑痘病
	发病初期
	70%代森锰锌可湿性粉剂
	438倍液～700倍液
	喷雾
	28天

	
	病害发生前或初见零星病斑时
	250克/升嘧菌酯悬浮剂
	1000倍液～2000倍液
	喷雾
	7天

	介壳虫
	虫害发生初期
	25%噻虫嗪水分散粒剂
	4000倍液～5000倍液
	喷雾
	7天

	蚜虫
	虫害发生初期
	1.5%苦参碱可溶液剂
	3000倍液～4000倍液
	喷雾
	10天

	注：农药使用以最新版本NY/T393的规定为准。






